Beaujolais

Rhone org

Chardonnay du Chatelard, Beaujolais AOC, Domaine du Penlois 2019
Viinamari: Chardonnay

Sobib aperitiiviks vOi eelroogade juurde. Sobib kala ja valge liha juurde
ning koos juustuvalikuga.

Maitse: mandel ja greip

Serveerida jahutatult 10° - 12°C juures.

Alkoholisisaldus: 13°

Hoidmine: kuni 6 aastat

Chéne du Chatelard, Beaujolais AOC, Domaine Penlois 2018

18 kuud tammevaadis.

Viinamari Chardonnay.

Hea on avada 2 aastat peale valmistamist. Sobib sdilitada 6-8 aastat.
Serveerida 9 - 12 °C juures. Sobib s3ilitada 10 aastat

Sobib serveerimiseks aperitiivina. Sobib koos kala, krevettide,
sinihallitusjuustu, kitsejuustu, kana - ja sealihaga kreemjas kastmes,
kammbkarpide ja austritega.

lorgon, Morgon AOC, Beaujolais, Domaine du Penlois

iinamari: Gamay 2018

oit: Sobib koos hautatud roogadega ning mitmesuguste liharoogade ja
Uipsetatud juustuga.

arvus: Granaatpunane

Naitse: Kiipsed ploom, kirss, aprikoos

didlane maitse , Kuiv vein

erveerida 13°-15°C juures

obib sdilitada 10 aastat. (Morgoni veinid sailivad Gldiselt hasti).

lkohol 13%

Viognier, Vin de Pays du Comte de Grignan, Domaine Gigondan 2021
Toidusobivus: karbid, mereannid, virtsitatud aasiaparased toidud,
kanaliha

Sobib varskelt tarbida ja aperitiiviks.

Viinamari: Viognier

Viinamarjataimede t66tlemisel kasutatakse Hydro-Agly tehnoloogiat,
kus taimesid pritsimisel kasutatakse elektromehaaniliselt to6deldud
vee lahust. Selle tottu kasutatakse vahem taimekaitsevahendeid.

Seriziers 2019, AOC Cotes du Rhone

Tootja: Domaine Andre Mathieu

Toidusobivus: punane liha, grillroad, igapdevane toit
Viinamari: Grenache ja Syrah

Alkoholisisaldus 14,8%

Serveerida 17...19°C juures

Soovitatav aeg sdilitamiseks 1-4 aastat



(LY

Le Temps est Venu, Cotes du Rhone AOC, Stephane Ogier 2020
Viinamari: 70 % vana Grenache, 30% Syrah ja Mourvédre
Toidusobivus: Sobib roosmariini ja pipraga valmistatud lambaliha,
virtsikad hautised.

Sobib sailitada 5... 8 aastat

Viinamari on kasitsi korjatud Visani ja Violesi kiiladest (Avignoni
lahedalt, Louna Prantsusmaa) paepinnaselt.

2019 aastakoik oli Wine Specatoris maailma 100 parima veini hulgas
https://www.idealwine.net/top-100-of-wines-2021-du-wine-

spectator/

Votan seda viimase pudeli kaasa.

VAHVEIN BEAUJOLAIS-st

\

INCANDESCENCE, Domaine du Penlois, Prantsusmaa

Roosa vahuvein- poolkuiv

Viinamari : Gamay 100%

Valmistamisel kasutatakse vanaaegset (Méthode ancestrale)
meetodit.

- alkohol 9%

- Sobib nii toidu kdérvale kui ka eraldi tarvitamiseks

- Serveerida 6-8°C juures

Crémant d'Alsace (valge) Domaine Xavier Schneider

Valmistatud Sampanja meetodil.

Viinamari: Pinot blanc, Riesling, Pinot Auxerrois ja Chardonnay .
Toidusoovitus: aperitiiviks, kalaroad, mereannid, grillitud kala, kastmes
kala, linnuliha, desserdid, risotto

Aroom: valged lilled, akaatsiapungad ja puuviljad.

Maitse on rikkalik ja harmooniline.

Serveerida: 5-7 kraadi juures

Cremant d'Alsace Rosé, Domaine Xavier Schneider

Viinamari: Pinot Noir.

Toidusoovitus: aperitiiviks, mereannid, karploomad, grillitudkala, kaaviar,
kanaliha, kitsejuust, sushi

Aroom: Maasikas ja kirss

Maitse: kirss, kuivatatud kirss ja hapu kirss (griotte)

Serveerida: 5-7 kraadi juures

Alkohol: 12,7 % vol
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